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FISA DE DESCRIERE

a temei pentru proba practici in vederea certificirii calificarii profesionale

Unitatea de invitimant:COLEGIUL TEHNIC CONSTANTIN BRANCUSI PETRILA

Locul propus pentru desfisurarea probei practice: SC REWE ROMANIA SRL -Filiala Penny Petrila
Calificarea profesionali:Comerciant-vanzator

Standard de pregitire profesionald (SPP) aprobat prin OMEdC nr. 1847/29.08.2007
Competentele/Rezultatele invitirii vizate a fi atinse (conform SPP):

1. Aplicé principiile ergonomice In organizarea locului de muncé;

2. Aplicd si respecti legislatia privind protectia consumatorilor;

3. Verificd termenul de valabilitate, aspectul produsului si integritatea ambalajului;
4. Identificd modalitdtile de ambalare si pdstrare a méarfurilor alimentare;

5. la mésuri pentru reducerea factorilor de risc de la locul de munci;

Propunerea temei pentru proba practici a fost realizatii in colaborare cu operatorul economic: DA
Numele operatorului economic SC REWE ROMANIA SRI-Filiala Penny Petrila

Titlu temi pentru proba practici extrasii: Operafii specifice magazinului de produse de panificatie
Enuntul temei pentru proba practicii: Realiza{i depozitarea produsului PAINE.

Pentru proba orali veti prezenta normele de protectie a consumatorilor de produse de panificatie, veti
enumera factorii care influenteaza pastrarea produselor de panificatie si veti prezenta tinuta vestimentari a

lucrdtorului din magazinul de péine.

Sarcini de lucru:

. Organizafi locul de munci;

. Selectati ustensilele de lucru;

. Deporzitati navetele cu péine in conditii igienice;

. Identificati termenul de valabilitate din facturd {indnd cont de data de intrare in magazin;
. Identificati modificérile calitative ale produselor de panificatie scoase de la vanzare;

. Scoatefi de la vinzare péinea cu termen de valabilitate la limita expiririi;

. Respectati regulilor de sdnatate gi securitate in munca.

Timp de lucru: 60 min

Materiale, echipamente necesare realizirii temei probei
-navete paine
-factura fiscalad

-ménusi de unici folosinta




Nr. A. Criterii de evaluare a Indi . R Pui}cta_]
crt. candidatului la proba practici ndicatori de realizare maxim pe
indicator
1. Criteriul 1 1.1. Organizarea locului de munci. 10p
Primirea sarcinii de lucru 1.2. Selectarea ustensilelor de [ucru 10p
(20 p)
2. Criteriul 2 2.1. Depozitarea navetelor cu péine in conditii igienice; 10p
Realizarea sarcinii de lucru | 2.2, Identificarea termenului de valabilitate din facturi tindnd | 10p
(50 p) cont de data de intrare in magazin;
2.3. Identificarea modificdrilor calitative ale produselor scoase | 10p
de la vinzare
2.4. Scoaterea de la vinzare a pdinii cu termen de valabilitate | 10p
la limita expirérii
2.5. Respectarea regulilor de s3ndtate si securitate Tn munci S5p
2.6. Intretinerea ordinei §i a curiteniei Sp
TOTAL PROBA PRACTICA | 70 p
NE B. Criterii de apreciere a . Punctaj
) performantei candidatului la Indicatori de realizare maxim pe
ert. proba orald indicator
1. Criteriul 1 1.1. Prezentarea normelor de protectie a consumatorilor de | 10p
Prezentarea si promovarea | produse de panificatie
sarcinii realizate 1.2.Enumerarea  factorilor care influenfeazdi pistrarea | 10p
(30 p) produselor de panificatie
1.3. Prezentarea tinutei vestimentare a lucrdtorului din | 5p
magazinul de pline ‘
1.4. Folosirea corectd a terminologiei de specialitate 5p
TOTAL PROBA ORALA 30p
PUNCTAJ TOTAL 100 p-

PUNCTAJ FINAL
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